V{\\%\B‘{\\Vc\ Biscuits sablés de Noél L .

Mélangez le sucre, le sel et les beurres ensemble. N
Puis, ajoutez la farine et pétrissez jusqu'a obtenir une pdte homogene.

60g de beurre doux ~ I ))

et 60g de beurre salé ~ 1 pincée de Sel
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Etalez la pate sur un plan de travail ofin A G ﬁ
d'obtenir 1 petit cn d'épaisseur puis découpez & ﬁ
3

50g de sucre

les sablés avec des emporte-pieces.

Déposez-les sur une plague recouverte de papier
sulfurisé. Enfournez en surveillant la coloration.
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Décorez avec du sucre
glace une fois les biscuits
refroidis |

Thermostat 6 (1800°)
Cuisson 25 min
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