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3 chocolats
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Faites fondre le chocolat au bain-marie. Disposez du papler sulfurisé sur une plagque de cuisson et & ['aide

dure cullére & soupe, créez des ronds de chocolats espacés.
700g de \;
chocolat. patisser - r [
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-
e

Décorez les mendiants avec des marshmallows coupés en petits dés, des vermiceles de couleurs
v des fruts secs lamandes, ralsns secs, noisettes.. ]
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Réservez au réfrigérateur pendant Zh avant de les décoler doucement avec une spatule
Conservez ensuite vos mendants dans une boite, toyjours au réfrigérateur
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Vous pouvez auss utlliser
des moules pour donner
a vos mendiant.s
des formes orighales |
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